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, OStoru Stent-fiir

Liebe Kundinnen und Kunden,

wenn die Tage langer werden, die Natur zu neuem Leben er-
wacht und die ersten warmen Sonnenstrahlen den Frihling
einlauten, splirt man es deutlich: Ostern steht fir Aufbruch
und neue Energie. Es ist eine Zeit, die Leichtigkeit bringt und
vor allem Gelegenheit schafft, wertvolle Stunden mit Familie und
Freunden zu verbringen.

Rund um die Feiertage kommen wir besonders gern zusammen -
beim gemiitlichen Osterbrunch, beim festlichen Mittagessen oder bei
einem entspannten Abendessen im Kreis unserer Liebsten. Diese gemeinsa-
men Momente am Tisch verbinden, bleiben in Erinnerung und machen das Osterfest zu etwas ganz Besonderem.
Damit Sie diese Tage rundum genieBen kdnnen, bereiten wir uns bei Meyer’s mit gro3er Sorgfalt und viel Herz-
blut jedes Jahr aufs Neue auf die Feiertage vor. Ob hochwertiges Fleisch fiir den traditionellen Osterbraten,
frischer Fisch, saisonales Gemiise, ausgesuchte Kasespezialititen oder feine alternative Kostlichkeiten fir den
Brunch - bei uns finden Sie regionale Qualitat und viele Anregungen fiir einen genussvollen Ostertisch.

Lassen Sie sich gerne an unseren Theken beraten und inspirieren — unsere Teams unterstiitzen Sie mit Freude
dabei, genau das Richtige fiir Ihr persénliches Osterfest auszuwahlen.

Ich wiinsche Ihnen und Ihren Familien ein schones, entspanntes und genussreiches Osterfest mit vielen gemein-
samen Glicksmomenten. Vielen Dank fiir Ihr Vertrauen und Ihre Treue!

SN




Wir feiern
unseren

Jubilar...

Hansaring

Wir
gratulieren
unseren

Mitarbeitern......
Biricik Dogan zum

Marco Rohlf, 15 Jah ﬁ )

Abschluss der Ausbildung
zur Kauffrau im
Einzelhandel.

... Sven Kriiger zur
bestandenen Priifung
zum Handelsfachwirt.

~Spenden % . L a
statt Bollern” o Pfand-

) spenden &
... insgesamt wurden ]
2500 € iibergeben - | . Honigverkauf
je 1250 €an Kinder- | o ... bescherten dem
schutzbund und 3 3 Verein ,,Naturhelden”
Tierheim ' 2025 insgesamt
Neumnster. 5645,52 Euro!

ERFRISCHEND NATURLICH
AUS DER VULKANEIFEL.

Gerolsteiner Mineralwasser
Sprudel, Medium, Naturell.

12 x 1,0 | PET Mehrweg
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4 Unsere Angebote v

,0b Rouladen, Frikassee, Gulasch, Riibenmus

oder unsere Suppen: Alles wird von Hand, mit
viel Liebe und besten Zutaten frisch gekocht.
Wir nehmen Ihnen gerne das Kochen ab, damit
Sie sich voll aufs GenieBen konzentrieren
kénnen.*

Meer-Geuuss 2u Osteru

Rotbarschfilet (Sebastes norvegicus) ; ;
Das mittelfette, leicht rétlich schimmernde Fleisch NorweQISChes Lachsfilet
schmeckt gebraten, gediinstet oder gegrillt, z. B. an

Mawufaktur-Koch i Grillgemiise mit Folienkartoffe,
Nile Buskawp eupfichtt: 38 ‘ je 100

tuﬁ‘ e

; ; /(ﬂl’W' Wﬂ@ﬁﬂé—d‘hppe

aus hgrzhaften Zutaten wie Sellerie,
Waldpilzen, Karotten, Bauchspeck,

Zwiebeln und Naturgewiirzen

: ek

je 500-mi-Glas o
(1 Liter = 8.-)

herzhaft und unverkennbar im Gescl
z. B. gebraten oder aus dem Ofen zu
le mit Knoblauch-Olivenél

je100 g

>

Saibling (Salvelinus)

Der Saibling ist ein hervorragender Speisefisch mit an-
genehmen Aromen. Mit Krautern gefiillt wird der Saibling
mehliert, mit Salz und Pfeffer gewiirzt und in reichlich
Butter gebraten, ein Hochgenuss.

je100 g

AL LI ITTIIY
Minestroue , italieuische drt

mit viel frischem Gemiise wie
2. B. Zucchini, Staudensellerie,
Karotten, Zwiebeln, griine Bohnen
durchwachsenem Speck und Spa-’
ghetti hergestellt. Die Butterflocke

L T T Ty

und der Parmesan runden den ]
Geschmack ab. K“W-Kofm‘—/am-
je 500-ml-Glas Suppe
(1 Liter = 6.-)
g aus Zwiebeln, Karotten, Knob-
—_— 2 lauch, Ingwer und Kokosmilch
Sowie mit Naturgewiirzen gekocht ot & S
je 500-ml-Glas '
(1 Liter = 7.-) Képtn's Cocktail
eine feine Komposition aus Garnelen, Meeres-

spargel (Salicorn), Ananas und Curry

. je100 g
NUR au Griiudounerstag zu Vorfedporeds! ]

Steinbutt : Forelle, frisch

(Scophthalmus maximus) gefiillt mit Rosmarin und Thymian

ein Edelfisch zum Karfreitag, mediterran zubereitet mit
Basilikum, Thymian, Petersilie, Fenchel, Knoblauch,
Cherrytomaten und Zitrone — ein Hochgenuss!
81009 . nae

zubereitet nach ,Millerin-Art“, knusprig aus dem Backofen,
serviert mit jungem Spargel, Bouillonkartoffeln an einer

FischsoBe mit Zitronenabrieb einer Bio-Zitrone.
je100g -

Senf-Kréuter-
Happen

fein marinierte Herings-
happen, rote Zwiebeln,
Kréuter, Honig, Senf
je100¢g

Kabeljaufilet (Gadus morhua)

Farder-Lachsfilet (Saln das festfleischige, samtweiBe Filet ist fast gratenfrei und mag e

herzhaft und unverkennbar im Geschmack, serviert 2. B. asiatische Gewiirznoten mit Ingwer und Kokosmilch- » Kabejaufilet i Pergauent -

wird der Lachs z. B. gebraten aus der Pfanne oder Pfannengemiise. Dazu passt Reis. axyamt Schonend Wn‘u«d mft((’cé dky@ﬁducéf...
aus dem Ofen zu frischem Spargel an Tagliatelle mit je100¢g

Zitronenabrieb und Schmortomaten.




chpreise konnen innerhalb d

— Qualitit uud Frische, Az wan schueck? |

gespreisen variieren!

,‘nf’g'k”;gm"j‘v{r{, or RESTE Garnelen in Aioli oder in Dill S
W Spa’rgel 2u Tagliatel- o herzhafte Garnelen in wiirziger Dill- oder Aiolitunke, Ma/erx h}aaﬁ/a/o
’ dazu warmes Baguette oder Ciabatta sowie einen . . O dﬂ
Sauvignon Blanc oder einen wiirzigen Fa{r Gmp@f I&ﬂ“ﬂ Rb&(' 7

Riesling von der Mosel. e
-

: i d eine
L - " ; e frische Zitrusaromen un
R ; je 100 g feine Kriuternote

: hl 5 #'1r- . o richtige Balance zwischen Frucht .}

d Bl X und Wirze .

N o trocken, rund, absolut \

- alltagstauglich 99

Seezunge (Solea solea) Raucher- oder Graved-Lachs 8.
Seezungen eignen sich zum Pochieren, der Klassiker, gebeizt mit Krédutern oder geréu-

Beim Braten in der Pfanne zum Schluss
ein Stiickchen Butter auf dem Fisch

"% zerlassen, mit Salz und Pfeffer wiirzen,
. Kapern und etwas Zitronensaft zufiigen
und die gebratene Seezunge mit Salz-
kartoffeln und Salat servieren.
je100g

Flusskrebssalat ,,Normandie“
feinstes Louisiana-Flusskrebsfleisch mit
siiB-pikanten Paprikawiirfeln, Orangenstii- Spargelsalat mit Garnelen
y cken und Porree in einem milden Mayonnai- klarer Spargelsalat mit weiBem und

sen-Dressing griinem Spargel und Garnelen in
je100 g einem fruchtigen séuerlichen Dressing

Dampfen, Diinsten, Braten und konnen chert, ob zum Friihstiick, auf Frischkase oder -
als ganze Fische hervorragend im Ofen zum Riihrei — einfach perfeki! .
oder in der Pfanne zubereitet werden. je100g sarus
-

Nordseekrabbensalat ¥
mild gewiirzt — wir setzen hier
auf den Geschmack der Nord-

seekrabben, um dem Salat seine
kostliche Note zu geben. T
je100g

mind. 50 %'
Krabbenanteil

Meeresfriichtecocktail
herzhaft ausgewogene Meeresfriichte zu
einem delikaten Salat angerichtet

je100g 4Fisch zu Karfreitag hat noch immer Tradition!

Auf einem funkelnden Meer aus Eiwirfeln hélt
unsere Bedientheke eine groBe, bunte Vielfalt
an kostlichen Speisefischen bereit, die keine

Wiinsche offenlassen. Ob frisch, gerduchert oder
im leckeren Salat — wir stehen fiir beste Qualitét

und vielfaltigen Genuss!“ X
A

SteinbeiBerfilet (Cobitis taenia)

W-Gﬁ%”dgﬁf%ﬂé&“? sein kdstliches, helles, elastisch-festes Fleisch ist voller

Geschmack und iiberzeugt in Butter schonend gebraten,
Eu /&Me, GenuSSioteut: verfeinert am besten mit Salz, Zitronensaft und frischen, grob
o g . . . gehackten Kréutern — dazu passt eine saisonale Beilage.
Steibeipertfilet auf feineu Erbsenrisottr e 100g

%,



Unsere Bioangebote* vom

Natirlich feiern, bewusst
uuser Buosortiuent
NaMéaMaf 7% omw

Wheaty Hamfelder Hof
Veganer Aufschnitt Sauerrahmbutter
Lyoner Art, Paprika 250-g-Packung
80-g- (1 kg = 17.16)
]
L
~e2i] F e ga ) I-!I'_-I TER
R S
: e - [ BUTTER
T, T

Bauck Miihle

Schoko-Dinkel-Miisli
425-g-Packung
(1 kg =9.39)

Voelkel

Direktsaft
1-I-Flasche
zzgl. 0,15 Pfand

i
Bio C Orange 100 % /

Herzberger Natur
Haferbrotchen
4er-Packung
340-g-Packung
(1kg=791)

il

“Nur giithig iu Freesen Couter

wad tn Aer Goefémﬂe ;

Zwergenwiese
Fruchtgarten Erdbeer
225-g-Glas

(1 kg =16.84)

R. Feldt
Bio Sonnenblumenhonig

500-g-Glas
|

z7zgl. 0,25 Pfand

(1 kg =12.98)

Gepa Oranico Kaffee

mild, gemahlen
250-g-Packung
(1kg=
29.96)

JUE'fH'E'I

donico
~ Imisge
URTHESS

s

voslkel | vosikel
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Wenu der Braten duftet: G Octern —
warutu aleht wal vou Riud2

70}7 -Geschuacks W)‘géﬁfﬂf Meyer's Weiktiop:
Sarfe Kalfskoteloks voue Grill wdt Thyiau-Marinad, Km EWM

dazy Facherkartoffeln auf-einew Towaten-Bohnen-Bet

Spétburguuder .
e herrlich aromatischer B
Rotwein aus dem Rheingau ki L'}-_I;]‘I_I:
« subtile Nuancen von [RERBALCH
dunklen Frichten
e mit feinen Brombeer-
und Kirschnoten a1k | NEARGA TS 1)

Vg

o~ Geschuackseuwyp ehlung

Elu exofischer Geuuss: Saftiger Hiftfraten wdt Nusskruste
au Felealat und Mango-Granataptel-Sope!

Hiiftbraten

,Cote de veau”

Kalbskotelett mit Knochen

0b kurzgebraten oder im Stiick als Karree, der perfekte Gar-
punkt liegt bei 56-58 °C bei mittler Gartemperatur. Dazu passt
eine WeiBweinsoBe — aus reduziertem Rinderfond von unserer
Theke — mit Ausziigen von Thymian, Salbei und Rosmarin.
Dazu passen glasierte Karotten, Spargel oder Pfannengemiise
— direkt aus dem Ofen auf den Tisch.

je100g

von der deutschen Farse
Die einzelnen Stiicke wiegen ca. 900-
1100 g und sind mind. 3 Wochen gereift.
Zur Zubereitung bieten wir unseren
exklusiven SoBenfond an.

Wir beraten Sie gerne an unseren
Bedientheken!

je100 g

Jacot KandAulski
euupfiehtt:

»Nicht jeder liebt Lamm —
aber ein saftiger Rinderbraten begeistert fast
alle. Mit seinem kraftigen Aroma und seiner
feinen Zartheit wird Rindfleisch zum neuen Star

[~ auf dem Ostertisch. Lassen Sie sich inspirieren
A und genieBen Sie das Fest mit einem Braten,
der garantiert Eindruck macht.”
L] -._-.-ﬁ N

w . Ochsenbackchen pariert | 75}7'6&(’4’4&(4&«('%{/0)@4 d{h?

. ¥ Ochsenbéckchen ca. 400 g schwer,

... E & ein exklusives, kollagenhaltiges, sehr G&!’Ml«m mr LR aut e 0/&{ vindd
— o " . schmackhaftes Schmorgericht,’ 2L ve, dllz auf 0/@/‘2«4{7@ 2672457 !
« N : z. B. mit unserem SoBenfond = 71 "

und einem Port- und Rotweinanguss.
je100g —=

o
N \'h-

i



Unsere Angebote

»Unser Kikok-Maish&hnchen ist

wirklich etwas ganz Besonderes — zartes,

saftiges Fleisch mit feinem, natiirlichem Geschmack, das
auf der Zunge zergeht. Die Tiere wachsen langsam auf,

2art; saftg, unriAershhlicn: A

bekommen viel Platz und werden nachhaltig gefiittert — das Nackensteaks
schmeckt man einfach. Fir ein festliches Osteressen je100g
im Kreise der Familie ist dieses Maishahnchen Unser Dry-Aged- )ﬂ‘t
meine personliche Empfehlung!“ A
ir SCHWEIN RumpSte.ak L
wwwwwww das Steak mit der

strukturierten Marmorierung  FLEISGH "'5

Joshua Salau eapfiehtt:

Hahnchenkeulen
vom Maishahnchen, ideal zum Grillen
oder fiir die Zubereitung im Backofen

Aus unserem hauseigenen Dry Ager
30 Tage am Knochen trocken ger

Black Angus aromatisch im Geschmacl
Top Butt Heart
je 100 g
feinfa
Filetcuts |
G
!

Top-Geschuuacksewpfenlung

Gauwenschuwaus fir dle ganze Fauwdle: . US Black Angus
wederranes Ziroucuhun wit Ofengedise ol ey GOP Striploin
} BMS: 6,0
je100g
Irish Hereford 100 % Black-Angus — Premium
Ochsenkarree ,,Carré de boeuf” Omaha-Packer-Ranch (Nebrask:

1920, USDA- Zertifizierung, ho
qualitativ und geschmack

vom reinrassigen irischen Grass-Fed-Hererford-Rind, ein
Zwischenrippensteak voller geschmacksintensiver Aromen
durch die ganzjéhrige Weidehaltung

BMS: 6,0

,0b regional, national oder international:
Steakliebhaber finden in unseren Bedientheken
ein wahres Schlaraffenland mit ganz besonderen
Leckerbissen der Spitzenklasse. Egal, ob fiir die Osterfeierta-
ge oder zum Start der Grillsaison: Hier ist garantiert fiir jeden
etwas dabei. Wir beraten Sie bei jedem Stiick gerne
rund um die perfekte Zubereitung — sprechen
Sie uns einfach an!“

Frische Hahnchen

Schon gewusst, dass Hahnchen ein klassisches
Osteressen ist? Ob klassisch gewiirzt oder mit Apfeln/
siiBem Backobst gefillt, ideal zum Grillen oder fiir

die Zubereitung im Backofen. Ein Hochgenuss ist die
mediterrane Variante, bei der alle Zutaten in eine Form
gegeben und zusammen gegart werden. Dabei auf die
unterschiedlichen Garzeiten achten.

ca. 1500 g

je 100 - Sveu Jacobs eupfiehtt:

5,99
s

Striploin
. je 100 g 290
a-Lerp- g ; w1 A ¥
P - AW L ‘J:Ed :"'.‘. ; Il‘x"‘-'.‘ \ I
A»I,{M dﬂ' Z-kyf- Vd’m"ﬂ% Das dunkelrote, &uBerst zarte Fleisch schmeckt dank der natiirlichen Eméahrung beson- . ."_ _ Ry 8 )
- b 99 €/k7, MQM ! ders nussig und leicht herb mit einem Hang zum Wildfleisch. Durch die hohe Zartheit der > '
ﬂfr ‘- =g Muskelfasern wird ungeféhr die Hélfte der Garzeit gegeniiber einem Rindersteak w;l
‘ bendtigt. Prédikat: besonders geschmacksvoll, besonders wertvoll! ” ]

kit T8

Bison
Hiiftsteak
je 100 g

o -8%
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discher Geuuss fir lhre Ostertafel!

Unser Dry-Aged- Rinderrouladen Mel,er’.r Weinfyp:
Rinderrouladen, ein schmackhafter und beliebter .

i SE;T(rnﬁi(t:g:n? Klassiker zu den Feiertagen. GenieBen Sie die Gma pﬂ&f one R&ﬁ(’ /8
besonderen Fettauge kraftvollen Aromen des Rindfleisches und der Zutaten « eine Cuvée hergestellt aus 60 %
BMS: 5,0 einer Roulade. Abgerundet wird der SoBenansatz z. B. Merlot und 40 % Corvina

mit unserem eigenen in der Manufaktur hergestellten, e im Bukett Aromen von dunklen :
kréftigen, dunklen SoBenfond. Friichten mit etwas Wirze und fei-

ner Rostnote . :
e am Gaumen fruchtig mit saftiger

siaure und feinen, struk-

turgebenden Gerbstoffen

je100g

Irish Veire Platinum F1 Wagyu
Geschmacklich iiberzeugt Veire F1 Wagyu durch den
feinen, geschmackstragenden Schmelz seines intra-

muskuléren Fettes, das beim Braten oder Grillen sanft

karamellisiert. Ein siiBliches Aroma, auBergewdhnliche
Zartheit und eine angenehme Textur sorgen fiir ein
reichhaltiges, zugleich klares Geschmackserlebnis —

on der deutschen Farse,
gift, herzhaft nussig-
, zart im Biss.

Irish Hereford Prime

Beef Striploin oder Ribeye intensiv, aber niemals schwer. e, iy |
Us GOP Das Fleisch des Hereford-Steaks besitzt eine herausragende BREN

lenderloin Qualitt, einen intensiven Geschmack, eine hervorragende Marmo-
Serige, magere rierung und eine zarte Fleischstruktur. Jeder Bissen des Fleischs
iberzeugen im spiegelt den charakteristischen, nussigen Geschmack wider.
eschmack des Die Kombination aus zarter Textur und intensivem Rindfleischge-
luskelfleisches schmack macht das Hereford zu einem kulinarischen Highlight fiir

BMS: 4,5 GenieBer und bietet einen unvergleichlichen Genussmoment.

je100g je100 g

Unsere

Zubereitungsempfehlung:

Rinderbratenfond

Ostsee-Wagyu aus unserer hauseigenen

-Rinder von der Great- Ostsee-Wagyu m Top BUttBﬂgasg — . 620 rma?eu:agzg
), Beef-Business since Striploin ey 16100 g meyers ( Liter = 4.03)

chwertige Steaks, die
lich iiberzeugen.

100 % Fullblood
Dry-Aging

Unsere Beilagenempfehlung:

Geschmorter Rotkohl
aus unserer hauseigenen
Manufaktur, ca. 500 ml im Beutel,
Abtropfgewicht ca. 450 g,

Menge entspricht

Ej 2 Portionen,

1 Beutel

Ostsee-Wagyu
Beefsteak,
Beefsteak-Braten

oder Gulasch
100 % Fullblood
je100g
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Geaumo{/e W@M Fiire. Osterfrishstiick

Iberico Bellota Gran Reserva

ca. 23 Monate gereift, auf nattirlichen Weiden Spaniens geziichtet. Die 100-%-Iberico-
schweine legen bis zu 10 km am Tag bei der Futtersuche (Gréser und Eicheln) zuriick.
Der Geschmack und die Textur sind einzigartig und laden zum GenieBen ein.

je100g

Meyer’s Knacker
Zum Saisonstart unsere herzhaften

Meyer’s Knacker, ideal vom Grill oder aus
der Pfanne zum Osterbrunch

ST
LT V)

Nur i Freesen Ceuter und i der

Goethestrpe erhdlHich!

Original ital. Mortadella mit Triiffeln

in diinnen Scheiben geschnitten auf warmem Baguette,
mit schwarzem Sommertriiffel, z. B. mit Mozzarella

ein Hochgenuss, auch als Ergénzung zu
weiteren Friihstiicks- oder
Bifettkreationen zu Ostern.

Masurischer
Grillsaftschinken

je100g i aus Ober- und Unterschale, dunkel
gebacken und (iber Buchenholz
gerduchert
N\
. AT ; e
; %-‘*;
= -

Jaua Rabe ewpfiehlt:

,Von Vitello Tonnato (iber italienischen

Triiffelschinken bis hin zu unserem Meyer’s
Roastbeef im Aufschnitt: Ich empfehle Ihnen alle unsere
gut ausgewdhlten Wurstspezialitaten, die lhren gemiitlichen
Osterbrunch zu einem geschmacklichen Fest der Sinne
machen. Ich wiinsche Ihnen, auch stellvertretend
einen Kkulinarischen Genuss
und ein schones Osterfest.”

aus uuserer #mv‘ellmy

Vitello Tonnato
italienische Delikatesse aus gediinstetem Kalbfleisch
an einer ThunfischsoBe mit Kapern und

griinem Pfeffer V—"’
je100g —

Arrostino ‘

Rosmarin-Backhinterschinken
aus dem Schinken geschnitten, mit C _ - . )
Salz und Gewiirzen, insbesondere Rosmarin, =t

verfeinert, im Hauchfeinschnitt
an unseren Theken
je100 g




30.03. bis 04.04.2026

— unsere exquisten WurstAelkaressen!

i "s-Salate
Maletti Prosciutto Crudo ﬁ%,mbm auf unsere belihtesten Mever
ital. Landschinken aus der Region von Parma bis aus eigener Manufaktur in der WUTSlbe_dlemheke’
Florenz, mind. 10 Monate gereift. Der typische Geruch 2 B.: Flsischsalat, Kartoffelsalat, Eiersalat,

eilt dem (iberzeugenden, runden mediterranen
Geschmack voraus, der Sie begeistern wird!
je100 g

Gefliigelsalat, Kochschinkensalat

i [ 0 . -
Parmaschinken ,Don Romeo® Ital. Triiffelkochschinken ,Norcia“
aus dem Hause Levoni, mind. 24 Monate gereift, saftig gekochter Kernschinken mit Sommertriiffeln versehen.

grlzsirj‘z GeIWLIJ_rze, Salzbe, d'de_ Luft ug] E_arkma und die Diese verleihen dem Kochschinken sein herausragendes und
eduld der Italiener geben diesem Schinken seinen unverwechselbares Aroma.

herausragenden Geschmack.

Spargelkochschinken
herzhaft gebackene Schweine-
oberschale, bedeckt mit griinen

1 Spargellstijcken je100 g : _ je100g
je100¢g ﬂ- ik
L A - e
. L A
. Wl / ; —
i ] .
L)
- e -
®
— aus uuserer Herstellun
®

yer's _ 'Bratenkas_seler
/ im Aufschnitt, herzhaft gerduchert . . L
il und im Ofen schonend gegrillt, ,Der Serrano-Schinken ,24‘ Premio ist
o _ jede Scheibe ein saftiger Genuss eine echte spanische Delikatesse. Sein fein nussiger,

wiirziger Geschmack und die zart schmelzende Konsistenz

-5
Je100g machen jede Scheibe zu einem kleinen Genussmoment. Mein I }a
Tipp: hauchdiinn aufgeschnitten passt er perfekt zu frischem
C/I Brot, Oliven oder als edle Spezialitit auf Ihre Osterplatte.”

Serrano-Schinken ,,24“ Premio

Der Monte-Nevado-Serrano-Schinken ,,Gran Reserva“ wurde
AUS U S W#m%”f’ mehrfach unter anderem im bracheniiblichen Fleischmagazin
Roastheef ausgezeichnet. Die Schinken der WeiBschweine keltischen Ur-
mit Paprika, Krautern und gestoBenem Pfeffer sprungs werden 24 Monate gereift. Die Herstellung zeichnet sich
gewiirzt, schonend saftig gegrillt, Scheibe fiir durch die natiirliche Reifung ohne Konservierungsstoffe aus.
Scheibe ein Hochgenuss, z. B. mit unserer == je100g .
hausgemachten Remoulade — =

Roastbeef: HF 5 Bio
kein Bio-Gewiirz

e

.\..‘.

Biffe protfieren Sie au unseren
Bedionungstheken iu Freesen
Couter uud in der Goethestrape!
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aus unserer Henstellung

Frischkéise-Ostertorte
aus Briekase, mit Frischkése und Krautern, [
als Tortenstiick geschnitten, z. B. zum oster-
lich angerichteten Friihstiicksbrunch
je 100 g

LDieser
auBergewdhnliche Weich-
kése vereint das Beste aus zwei Welten: Er
hat die zartschmelzende Cremigkeit eines Vacherin
und gleichzeitig die feine, weiBe Edelschimmelrinde, die
man von einem Brie kennt. Gerade fiir ein festliches Osterfriih-
stiick ist er eine wunderbare Wahl, weil er sowohl K&sekenner
begeistert, als auch Géste, die es lieber mild und cremig mdgen.
Mein Tipp: Nehmen Sie ihn rechtzeitig aus dem Kiihlschrank,
damit er sein volles Aroma entfalten kann — dann zeigt er
seine ganze, verfiihrerische Schmelzkunst.“

Vacherousse d'Argental
60 % Fett i. Tr.. Der Vacherousse d'Argental
ist ein frisch-feiner, mild-cremiger und
geschmeidiger Kése aus Kuhmilch. Dieser
Weichkése ist fiir jeden etwas, der cre-
mig-milde Weichkése mit leichten Aromen
bevorzugt. Ideal zu einem franzsischen
rustikalen Essen mit Brot, Obst, Schinken
und einem Riesling.

11009 i o
-

> _— =

- Elu Ostertest fir 1

Kdiseyielfalt die auf Aer

aus Eugland

Blue Stilton

56 % Fett i. Tr., affiniert

mit Likor 43, 31% Vol.

Diese Kreation ist geschmacklich

eine arrangierte Genussverbundenheit,
die im Ergebnis dem Blauschimmelkdse
deutlich eine lendige -
Geschmacksnote verleiht.

Passend hierzu wéren reife Birnen,
frische Feigen, Honig und Walniisse.
je100 g

Schafskéaserolle

Spanischer Weichkase aus reiner Schafmilch, 50 %
Fett i.Tr., herrlich streichzart, mild im Geschmack
und ideal auf Brot, Brotchen oder Baguette

zu genieBen, lasst sich nach Belieben sehr

gut mit frischen Krautern verfeinern

- je100g

Bio,,Gehopfter Max“ — Der Naturh
Der derbe, kraftige Bierkése ist ein echter Naturl
50 % Fett i. Tr., aus reiner Allgauer Bio-Heumilch
hergestellt, wahrend der 8-wochigen Reifezeit ir
mit Biobier vom Riedenburger Brauhaus affiniert
seine typisch karamellige Naturrinde, hat eine le
aromatische Note und besticht durch sein verfiir
je100 g
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UNSCHCehOr = s :
. y Dight Weggburguoder "
2unge Schiudlzt ﬂ i

mit feiner Saure :
o Aromen von Friichten wie Mirabelle
und Apfel sowie Noten von Heu
e beim Trinken sehr saftig, fein

E — und frisch - passt zu jeder Gele-
nheit
meyer's
aus ummr#mfe(dm;
: N [ Frischkésevariationen
J =) z. B. Granatapfel/Lauch oder
! »/ Feige/Walnuss

Der Spanier F w 3
,El Espaniol ' e

spanischer Schnittkése, ] il gLt

der drei Milchsorten von oo °

Fr mehr Tierwo
in einem Kése vereint,

45 % Fetti. Tr., durch

dreimonatige Reifung

Auslauf im Freien
schon aromatisch, eine | /n

preiswerte Alternative zum o — 4 E‘" \ atun s-
Iberico, perfekt auf Brot, in T = B P | 8 f ?
Tapas oder Quesadillas
je100g

Bio-Almhiittenkése
ursche geschmackvoller und cremiger Schnittkdse mit einem
pikanten Aroma und einer geschmeidigen Konsistenz, 50 %
Fett i. Tr., wird aus frischer Bio-Bergbauernmilch hergestellt

und beeindruckt mit goldgelber Teigfarbe und typischer
Bruchlochung, ein Genuss fiir jeden Tag, aber auch fiir die
anspruchsvolle Kaseplatte

je100g

ursche,

auf traditionelle Weise
1 Naturziegelkeller wird
, S0 bekommt der Kase
icht-kréftige, herb-
rerisches Mundgefiihl.

A,

[El b
: # Mehr Infos unter www.gruenlaender.de
E._.. *Gilt fiir alle Griinlander Produkte, ausgenommen Griinlander Der Rustikale



Der Nachuwuchs hat tu
unsordu Fauditnunterndhiwdn

Vel Perspektiven’”

Dominik Follert hat sich bei uns vom Azubi in die Marktleitung hochge-
arbeitet. Mittlerweile ist er fiir das ganze Unternehmen vom Recruting
bis zur Ausbildungsbetreuung zustdndig. Im Interview erkldrt er, welche
vielfiltigen Mdglichkeiten junge Leute in unserem zertifizierten Ausbil-
dungsbetrieb haben ...

Vom Azubi in die Marktleitung - welche Entwicklungsmoglichkei-
ten haben Azubis bei Meyer's?

Die Méglichkeiten zur Entwicklung sind sehr vielféltig und ein bisschen
davon abhangig, wo man hin mdchte. Man kann klassisch den Weg,
den ich auch gemacht habe, vom Verkdufer und Einzelhandels-
kaufmann Uber das Juniorenaufstiegsprogramm gehen.
Das sind so die ersten Schritte in Richtung Marktleitung.
Dann kann man im Anschluss entweder die Weiter-
bildung zur Fihrungskraft im Handel oder den
Handelsfachwirt machen. Man kann aber
auch in Richtung Abteilungsleitung gehen
und fachliche Spezialisierungen wie im
Bereich Spirituosen, Wein, Frischetheke

oder Obst und Gemiise machen. Beson-

ders an den Frischetheken hat man

auch einen bunten Strauf3 an Optionen,

die sehr interessant sind. Da stehen
einem nach der Ausbildung alle Tiiren offen!

Sind Sie mit lhrem Karriereweg ein Einzelfall bei
Meyer's?

Nein, da bin ich definitiv kein Einzelfall. Wir haben viele
Eigengewdchse im Team, die bei Meyer’s die Ausbildung
gemacht und sich dann weiter die Karriereleiter hochgearbeitet
haben. Der eigene Nachwuchs hat in einem Familienunternehmen
wie unserem viele tolle Perspektiven!

Was macht die Ausbildung bei Meyer's so besonders?

Bei uns sitzen Azubis nicht einfach nur zwei Jahre an der Kasse oder
raumen Ware aus, da legen wir groBen Wert drauf. Uns ist wichtig,
dass die jungen Leute wahrend ihrer Ausbildung den kompletten
Markt durchlaufen und dabei entdecken kénnen, in welchem Bereich
sie besonders Freude haben. Wir bieten eine grof3e Vielfaltigkeit und
Raum zum Ausprobieren, damit sie ihre berufliche Leidenschaft
entdecken kénnen. Die Azubis bekommen die Méglichkeit, eigene
Werbeaktionen auf die Beine zu stellen und bei Besuchen unserer
Lieferanten einen Blick hinter die Kulissen zu werfen. Da bieten wir
viel Abwechslung und lassen sie eigene Ideen entwickeln.

Wie werden die Azubis bei Meyer's wahrend der Ausbildung
betreut?

Ich habe ein Patenprogramm mit ein paar Kollegen, denen der
Nachwuchs auch am Herzen liegt und die fachliche Kompetenz
haben, ins Leben gerufen. Die werden dann immer auf die Azubis

A -
"'"-F. .lJ
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aufgeteilt, damit diese dann einen
engen Ansprechpartner haben. Zu mir als
stellvertretender Marktleiter zu kommen, da
gibt es vielleicht eine gewisse Hemmschwelle. Da
wollte ich eine Briicke schlagen, um sich auszutau-
schen und Probleme zu besprechen. Einmal im Quartal gibt es
auch ein Feedbackgesprach, sodass die Azubis sehr eng betreut und
nicht alleine gelassen werden.

Was bietet Meyer's jungen Leuten im Vergleich zu den
Mitbewerben im Einzelhandel?

Was uns auf jeden Fall abhebt, ist, dass wir ein von der ZBB (Zentral-
stelle fiir Berufsbildung im Handel e. V.) zertifizierter Ausbildungsbe-
trieb sind. Das zeigt, dass uns gewisse Standards sehr wichtig sind.
Wir zahlen tarifliches Gehalt, geben 36 statt die vorgeschriebenen
24 Tage Urlaub und die Azubis werden freigestellt fiir Seminare und
Fortbildungen. Bei uns gibt es auch garantiert einen Samstag frei
im Monat, das ist nicht Gberall so. Bei uns sind Azubis definitiv keine
kleine Nummer, sondern ein wichtiger Teil des Teams.

Wie stehen die Ubernahmechancen fiir die Azubis nach dem Ende
der Ausbildung?

Jeder, der sich zeigt und seine Leistung bringt, dem stehen alle Tiiren
offen. Wir bilden ja nicht fir die Mitbewerber aus, sondern haben
schon grof3es Interesse daran, unsere hauseigenen Fachkrafte auch
in unseren Markten zu behalten.




g bei Meyer's 15

MIT DEN
SOMMER GENIESSEN

Meyer's ou Tour: uusere Azubic
2u Besuch Geiu regloualen
Lieferanten

SOTITIILLETELLAE &
_ LAY o

| SHanil72 |

(A
s

Gewinne mit etwas Gliick
eine Auszeit in der Natur.

Nur wu Freesen Center
und der Goethestrage!

e Austidugen bisten wir au...
2L (l«/w"/ﬂ 2 Du liebst den Kontakt zu

hen und mochtest sie mit frischen Produkten begeistern?
st die Ausbildung zum Verkaufer genau das Richtige fiir

2 iu Einzelhaudel, (u/uw/A): Liebe den Friihling - natiirlich.

eressierst dich fiir die Welt des Handels und mochtest Gewinne eine Auszeit im Baumhaus-Resort
, wie man ein Geschift erfolgreich fiihrt? Werde Teil inmitten der Natur

s Teams als Kaufmann/-frau im Einzelhandel!

(m/w—/aﬂ Wenn du ein Gesplir fir frische . . gy .
smittel hast und gerne mit hochwertigen Produkten arbeitest, zeigt sich erstes, zartes Griin! Zusammen mit
t die Ausbildung zum Frischespezialisten genau das Richtige dem Animationsfilm Disney/Pixar HOPPERS

h! und unseren kostlichen Ananas, Mangos und

Mfﬂtéﬁﬂ’f( lﬁ'/ﬂ S Avocados begriiRen wir die erwachende Natur!
Ziele und méchtest eine umfassende Ausbildung, die dir alle U':'d die kannst du jetzt hautrzah ‘erleben:
en des Handels naherbringt? Dann starte deine Karriere als Wir verlosen zehn Aufenthalte fiir die ganze

erter Handelsfachwirt! Familie in einem Baumhaus-Resort sowie 40

HOPPERS inspirierte Fan-Pakete.
Vg {“(/10'/00 Du hast eine Leidenschaft fur Fleisch P

Ochtest lernen, wie man es fachgerecht verarbeitet? Werde Teilnehmen ist einfach: K?.U_fe ein Aktionspro-
er und entdecke die Kunst des Handwerks! dukt, scanne den dazugehérigen QR-Code oder

besuche sanlucar.com/hoppers und lade ein

W'Fa"é”m (l«/lﬂ'/ﬂ Du liebst e, Foto des Kassenbons hoch. Viel Gliick!
n zu beraten und ihnen die besten Produkte anzubieten? n !Fq.'_';l

ischerei-Fachverkaufer bist du der Experte an unserer
theke! @sanlucarfruit

Endlich ist es wieder so weit — an den Baumen
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Kostenlose Zustellung im unregelmdBigen
Rhythmus an alle erreichbaren Haus-
halte in der Region.

Objektleitung/Druck:
ProExakt GmbH
Mediengestaltung,
Druck & Verlag
Bahnhofstral3e 17
38170 Schéppenstedt
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Meyer’s Inh. Jan Meifert e. K.
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. o e . 24534 Neumdiinster
Parkplatze fiir Fahrrader an der Schule, LindenstraBe 1 | o (B

MihlenstraBe 2—6 KEINE Autoparkplatze bei Meyer’s! Telefax: (04321) 926812

Meyer’s im Freesen Center GmbH
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'l " ] w tt rr E !I_ Wasbeker Strale 330
18:00 bis 23:00 Uhr Meyer’s in Witto
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Kai Knoche
Tel.:(05332) 5319514
E-Mail: k.knoche@proexakt.de
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Kristin Beyer

Tel.: (05332) 96 86-436

Wiebke Fichtner

Tel.: (05332) 96 86-57

E-Mail: info@proexakt.de

Das geistige Eigentum in Wort, Bild, Idee
und Design liegt, soweit nicht anders
2 W E I N A B E N D i angegeben, bei der ProExakt GmbH.
M . | P [els: 5 9 : -€ Alle gestalteten Anzeigen sind ebenfalls
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Bei dem Projekt Marktzeitung mit einer
Gesamtauflage von zurzeit mehr als 6
Millionen Exemplaren handelt es sich
um ein marktbezogenes individuelles
Printprodukt fiir selbststdndige
EDEKA-Kaufleute.




